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ABOUT

TINI e

Romagna

Collina e pianura | 0-150 m

Argilloso e calcareo ! 4.500
piante/ha

Guyot doppio e singolo

Meta - fine agosto

Le uve vengono raccolte sia a
mano che meccanicamente. Esse

TREBBIAN : .
rUBGOE |e9 vengono diraspate e poi pressate

fino ad un massimo di 2 bar. Il

prooiil °§Am mosto viene poi fermentato per
12 giorni a temperature che vanno
dai 16 ai 19°C. Il vino trascorre da
3 a 6 mesi in vasche di acciaio
inox, durante i quali si affina
e si stabilizza prima di essere
imbottigliato.
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